Onze volledige kaart bestaat
uit kleine gerechten om

5 samen te delen. Voor een
T 1 p volwaardige maalti jd

ANNANAA adviseren wij drie gerechten

naem ons per persoon te bestellen-.

Chefs
verrassingsmenu

voor 30 euro p.p.!

0esters vanaf 2.50
Per stuk

Scheermessen 8.50
Met knoflook beurre noisette

Gegrilde Argentijnse garnalen 7.25
Met citroen

Tempura garnalen 8.75
Met teriyakisaus
Viskoekjes 7.75 //V BIJGERECHTEN i\\
Met mangochilisaus

Brandade kroketjes 7.50
Met saffraanmayonaise

Groene Salade 4.50

Groene asperges

van de BB® 4.50

Calamares 8.25
Met aioli

Fish *n Chips 1u4.50 . .

A . P Vita's Friet 4.50

Met Vita's friet van de Dappermarkt \\‘ van de Dappermarkt 4//
en remouladesaus

Brood met dip trio k.50

Aioli . olijfolie en ansjovisboter

Halve kreeft 17.50

Hele zeebaars 2k.50
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SHARED FISHES
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Hollandse Ceviche 10.50
Rabarber - zeekraal -+ rode ui-
koriander en gepofte gort

Tonijntartaar 10
Wakame - takuan - bieslook - wasabi mayonaise-
teriyaki en zeewier tempura

Gemarineerde Makreel 11l
Yuzu marmelade - bosui - ingelegde gember-
sambai-gel en soya kletskop

Zalm Tataki 9.50
Stroop van rode biet - geroosterde gele biet-
ingelegde chiogga biet - mierikswortel en
saus van karnemelk en dragon

Coquille 13.50
Panna cotta van erwt - sugar snaps - appel gel-
salad pea * groene asperge en saus van waterkers

Zeewolf 11.50
Geroosterde aardpeer - gerookte amandelen - pompoen
chutney en saus van kerrie en kreeft

Pulpo 15
Krieltjes - crumble van chorizo - geroosterde
cherrytomaatjes - venkel en zwarte mayonaise

Bao Gerookte Makreel 9.75

Makreelrillete - bosui - kimchi - zoetzure groente-
gepofte rijst en mayonaise van kimchi
AYAYAA

SHARED FISHES (186:00 tot 22:00)





