
 

VOORGERECHTEN 
 

CEVICHE – CORVINA – ZOETE AARDAPPEL – UI – MAIS – GEPOFTE QUINOA – TIJGERMELK                      €13.50   
CEVICHE – CORVINA – SWEET POTATO – ONION – CORN – ROASTED QUINOA – TIGER MILK 
 
KALFSTARTAAR – PICCALILLY – MOSTERDZAAD – AKKERZWAM – OVERJARIGE NOORDERKAAS                            €13.50   
VEAL TARTARE – PICCALILLI – MUSTARD SEED – HORSE MUSHROOM – OVERAGED ‘NOORDERKAAS’ 
 
BLOEMKOOLCOUSCOUS – FETA – GRANAATAPPEL – KROKANTE KIKKERERWT – HARISSAMAYONAISE (V)      €11.50
CAULIFLOWER COUSCOUS – FETA – POMEGRANATE – CRISPY CHICKPEA – HARISSA MAYONNAISE (V)  
 

TUSSENGERECHTEN 

THAISE MOSSELEN – UDON NOEDELS – PINDA – PAPAYA – KOKOSSAUS MET LIMOEN                      €12.50 
THAI MUSSLES – UDON NOODLES – PEANUT – PAPAYA – COCONUT SAUCE WITH LIME  
 
RAVIOLI – AARDAPPEL – BUFFELRICOTTA – BBQ PREI – KUMMEL (V)                        €11.50 
RAVIOLI – POTATO – BUFFALO RICOTTA – BBQ LEEK – CUMIN (V) 
 
“ENGLISH BREAKFAST” – CASSOULET – EENDENLEVER – BLOEDWORST – KWARTELEI – PADDENSTOELEN    €15.00 
“ENGLISH BREAKFAST” – CASSOULET – DUCK LIVER – BLACK PUDDING – QUAIL EGG – MUSHROOMS 
 
GEPOFTE KOOLRABI – POMPOENPITTEN – WALNOTEN – BIESLOOK – SAVORA MOSTERDHOLLANDAISE (V)   €11.50 
ROASTED KOHLRABI – PUMPKIN SEEDS – WALNUTS – CHIVES – SAVORA MUSTARD HOLLANDAISE (V) 
 

HOOFDGERECHTEN                                                                                                                                                                                                                              

ROODBAARS – PULPO – CITROENPOLENTA – PADRON PEPERS – GEROOSTERDE SJALOT – VENKELSAUS        €23.50 
RED BREAM – OCTOPUS – LEMON POLENTA – PADRON PEPPERS – ROASTED SHALLOT – FENNEL SAUCE 
 
BARBARIE EEND – 5 SPICES – POMPOEN – CHANTENAY WORTEL – GIROLLES – JUS VAN EEND                                 €23.50 
BARBARIE DUCK – 5 SPICES – PUMPKIN – CHANTENAY CARROT – GIROLLES – DUCK JUS 
 
BBQ KOOL – PORTOBELLO – HAZELNOTEN – BEURRE NOISETTE CRÈME – MIZUNA (V)                                                 €19.50 
BBQ CABBAGE – PORTOBELLO – HAZELNUTS – BEURRE NOISETTE CREAM – MIZUNA (V) 
 

SPECIALS 

“ELZASSER PIZZA” –  GAMBA – PEPPERONI – GROENE ASPERGE – KRUIDENSLA – GRUYÈRE                                     €15.00 
“ALSATIAN PIZZA” – PRAWN – PEPPERONI – GREEN ASPARAGUS – HERB SALAD – GRUYÈRE 
(kan als voor- of tussengerecht gekozen worden | can be ordered as a starter or as a second course) 
 
CÔTE DE BOEUF (VOOR 2 PERSONEN) – 800 GRAM – GROENE SALADE – FRITES & MAYONAISE                                €68.50                                 
CÔTE DE BOEUF (FOR 2 PERSONS) – 800 GRAMS – GREEN SALAD – FRIES & MAYONNAISE 
(bereidingstijd +/- 30 min.| preparation time +/- 30 mins.) 
 



 

PRÉ-DESSERT  

GEBAKKEN EENDENLEVER – BLEU DES CAUSSES – CALVADOS APPEL – AMANDELBROOD                                          €17.50 
FRIED DUCK LIVER – BLEU DES CAUSSES – CALVADOS APPLE – ALMOND BREAD  
 
 

DESSERTS  

GÂTEAU CHAUD – BANAAN – PINDAKAAS ROOMIJS                                                                                                                           €9.00 
GÂTEAU CHAUD – BANANA – PEANUT BUTTER ICE CREAM 

 

GRIESMEELPUDDNG – BESSENSAUS – ZWARTE BESSENMERINGUE – ZWARTE BESSENSORBET                             €8.50                       
SEMOLINA PUDDING – BERRY SAUCE – BLACK CURRANT MERINGUE – BLACK CURRANT SORBET  
 
MANGOPARFAIT – GEMBERBIER – KOKOSNOOT – WITTE CHOCOLADE – BASILICUM                                                       €8.75 
MANGO PARFAIT – GINGER BEER – COCONUT – WHITE CHOCOLATE – BASIL  
 
KEUZE UIT KAZEN VAN KEF – NOTENBROOD – ABRIKOZENCOMPOTE                                                                               va €14.00   
CHOICE OF CHEESES FROM FROMAGERIE KEF – NUT BREAD – APRICOT COMPOTE    
  

FRIANDISES (5 ST)                                                                                                                                                                                                        €8.75 
FRIANDISES (5 PCS) 
 

 

4-GANGEN CHEF’S MENU                                                                                                                                 €49.50 
4-GANGEN CHEF’S MENU VEGETARISCH                                                                                                 €45.00 
WIJNARRAGEMENT                                                                                                                              €36.00 

HET 4 GANGEN CHEF’S  MENU KAN UITGEBREID WORDEN NAAR 5 OF 6 GANGEN MET HET PRÉ-DESSERT EN/OF KAAS  
THE 4 COURSE MENU CAN BE EXTENDED TO A  5 OR 6 COURSE MENU BY ADDING THE PRÉ-DESSERT AND/OR CHEESE  
HET CHEF’S MENU IS EEN VAST MENU 
THE CHEF’S MENU IS A SET MENU  
 

TARTAAR VAN HOLLANDSE FOREL – RAMMENAS – PIJNBOOMPITTEN – THAISE BASILICUMMAYONAISE 
TARTARE OF DUTCH TROUT – DAIKON – PINE NUTS – THAI BASIL MAYONNAISE 
 
COQUILLE – POMPOEN – GEPOFTE RIJST – GELE CURRY 
SCALLOP – PUMPKIN – PUFFED RICE – YELLOW CURRY 
 
ANJOU DUIF – GEPOFTE OERBIET – TARTELETTE – BRAAM – GEVOGELTEJUS 
ANJOU PIGEON – ROASTED BEETROOT – TARTELETTE – BLACKBERRY – POULTRY JUS  
 
TARTE TATIN – PEER – KOFFIE  
TARTE TATIN – PEAR – COFFEE  

 
(V) = VEGETARISCH OF KAN VEGETARISCH GESERVEERD WORDEN 

(V) = VEGETARIAN DISH OR CAN BE SERVED AS A VEGETARIAN DISH 
HEEFT U EEN ALLERGIE, MELD HET ONS DAN 

PLEASE LET US KNOW IF YOU HAVE ANY ALLERGIES 


