
WELKOM BIJ VLEES & CO!
Sinds 2015 maakt Vlees & Co haar passie waar: iedereen laten genieten van het allerbeste 
vlees van de houtskoolgrill! 

Met passie bieden we je een unieke ervaring in onze sfeervolle restaurants (Arnhem, 
Nijmegen en Amsterdam) en houden we onze kwaliteit op ieder vlak hoog. We werken 
daarbij uitsluitend samen met de beste leveranciers die runderrassen selecteren op 
duurzaamheid, kwaliteit en dierenwelzijn. 

VOLG ONS OP 
SOCIAL MEDIA!





VOORGERECHTEN

CARPACCIO 14,50
Rucola mayonaise | Walnoot | Parmezaanse kaas | Microsla

STEAK TARTARE 15,00
Crème van gerookte aardappel | Peterselie mayonaise | Zoetzure rode ui | Krokant brood | Ei

PALETA IBERICÁ BELLOTA | 80 GRAM 19,50
Krokant volkorenbrood | Gepofte knoflook | Olijfolie | Zeezout

KROKANT BUIKSPEK 15,00
Crème van zoete aardappel en sinaasappel | Komkommer parels | Spicy salsa van gepofte paprika | Kumquat

J-WAGYU NIKU TORI | 30 GRAM 13,50
Japans Wagyu A4 | Gemarineerde edamame bonen
Maak kennis met de Rolls Royce onder de steaks. Een spies met Japans Wagyu met ultieme marmering en smaak.

TONIJN TARTARE 15,00
Reductie van sjalot, sojasaus en knoflook | Vanille-wasabi ijs | Schuim van groene appel | Frisse venkel | Krokante prei

BLACK TIGER GAMBAS | SIZE 8/12 | 2 STUKS 14,00
Ananas | Knoflook | Rode peper | Olijfolie | Brood

BURRATA 14,00
Gegrilde venkel | Gebrande hazelnoot | Tomaat | Dille-limoen olie

RED MEAT RADIJS  14,00
Crème van avocado, feta en dragon | Zoetzure venkel | Passievrucht | Volkoren krokant



SIGNATURE CUTS 
Met zorg geselecteerd als onze huisselectie. Minimaal 120 dagen graan gevoerd.

RIBEYE
Een echte klassieker, vol van smaak mede door 
zijn ‘vet oog’.
250 GRAM 28,50
350 GRAM 38,50

ENTRECÔTE
Heerlijk sappig en mals met een mooie vetrand.
200 GRAM 25,00
350 GRAM 37,50

LADY STEAK | RUMP STEAK
Van de zijlende gesneden, botermals en bomvol 
smaak. Een goede tegenhanger van de Tournedos.
180 GRAM 27,00

PRIME CUTS 
Unieke selectie van de hoogste kwaliteit.

CREEKSTONE BLACK ANGUS 
De beste maisgevoerde Black Angus runderen ter wereld!

HOUSESTEAK
Ook wel Flat Iron steak, gesneden van de sucade. 
Een heerlijk zachte, smaakvolle steak.
200 GRAM 29,00 
300 GRAM 42,50

BAVETTE 
Door velen verkozen als het perfecte vlees voor een 
echte steak. Vol van smaak, mals en een perfecte bite.
200 GRAM 29,00

DRY AGED STEAKS 14,00 per 100 gram
Beperkt beschikbaar uit de Dry Aged kast. Keuze uit:

CHUCK STEAK | CREEKSTONE, USA
Chef’s favorite. Vol van smaak door zijn intense marmering.
VANAF 200 GRAM 

CÔTE DE BOEUF | WEIDERUND, NL
Vergelijkbaar met de Ribeye, maar dan aan het been.
VANAF 500 GRAM

TOMAHAWK | WEIDERUND, NL
Het grote broertje met de rib er nog aan. De ultieme 
Dry Age beleving.
VANAF 800 GRAM

WAGYU EXCEPTIONAL 
Het beste van het beste, fantastisch Japans Wagyu A4 uit de Gunma prefectuur

WAGYU A4 STEAK 
De beste smaak door ultieme malsheid en marmering.
100 GRAM 55,00
200 GRAM 110,00

UPGRADE YOUR STEAK 16,00
Upgrade uw steak met een dunne plak Japans Wagyu die 
smelt over de steak voor een extra smaakbeleving!
Met name perfect voor één van de Signature of Prime Cuts.

 VLEES

MAKE IT SURF & TURF 6,50
Voeg een Black Tiger garnaal toe om te combineren met 
een van onze fantastische steaks!



& CO
HOOFDGERECHTEN
Iets anders dan een steak? Dat kan, we heten niet voor niets Vlees & Co!

BIJGERECHTEN
EXTRA PORTIE FRIET 4,25 

TRUFFEL PARMEZAAN FRIET 7,00 

GROENE SALADE 4,50 
Frisse gemengde salade met radijs en zonnebloempitten.

GEGRILDE MAISKOLF 4,75
Met peterselie mayonaise en Parmezaanse kaas.

GEGRILDE PADRÓN PEPERS 4,75
Met knoflookolie en zout.

GEGRILDE GROENE ASPERGES 7,00
Met een dressing van hazelnoot, sinaasappel, knoflook, Parmezaan en rode peper.

SHORT RIB | SCHOTS ANGUS | 225 GRAM 25,00
Langzaam gegaard voor een heerlijke malsheid en 
volle smaak.

SPARE RIBS | HEEL RACK 24,00
Huisgemaakt, langzaam gegaard met een Asian 
umami lak.

TONIJN STEAK | 200 GRAM 29,50
Onze triple AAA tonijnfilet is tonijn van 
de allerhoogste kwaliteit. De tournedos 
achtige structuur heeft een rijke smaak.

RAVIOLI FUNGI TRUFFEL 22,00
Met zongedroogde tomaat, Parmezaanse kaas  
en een roomsaus van rucola. Met truffel +5,00

CAMEMBERT 22,00
Gegrilde camembert | Gegrilde groenten | Brood

Alle steaks en hoofdgerechten worden geserveerd met friet en een saus naar keuze:   
 Upgrade uw friet met truffel en parmezaan + 2,75
KNOFLOOK KALFSJUS | SPICY CHIMICHURRI | PEPERSAUS   
KRUIDEN-KNOFLOOKSAUS | KRUIDENBOTER  Extra saus  2,50



SINAASAPPEL MERINGUE 9,00
Stracciatella hangop | Framboos | Munt granité 

FERRERO ROCHER 9,00
Karamel | Tonkabonen | Chocolademousse | Hazelnoot

NEW YORK CHEESECAKE 9,50
Rood fruit en Cava | Crumble van Bastogne

HUISGEMAAKT IJS 2,50
Heerlijke bol huisgemaakt ijs. Keuze uit de volgende smaken: PER BOL 
Nederlandse vanille-bramen ijs, popcorn ijs of piña colada ijs

KAASPLANKJE 14,50
4 verschillende kaassoorten | Krokant volkorenbrood | Truffelhoning | Notenmix

KOFFIE & CO 8,00
Koffie of thee naar keuze | Ambachtelijke bonbons van meesterchocolatier Zingg

NAGERECHTEN


