Specktakel

3-gangen keuzemenu €37,50
Spring 2019

Voor

(los besteld € 14,5)

Australian kangaroo pepper pie * kangoeroe rendang ¢ wilde peper bes ¢ krenten « sweet corn piccalilly « krekels
Thai asparagus tom kha kai * Thaise asperge soep * scampi * squid ¢ kokosschuim « curry olie * shrimp dumpling
Ravioli di carciofi » Toscaanse artisjokken ravioli * créme van artisjok * lente groenten « gorgonzola ¢ truffelschuim
Peruvian spicy chicken anticucho ¢ gegrilde pikante scharrelkipspiesjes ¢ amarillo mayonaise ¢ chipotle peper
Fiore di Capra ¢ vers Sardijns geitenkaasje * crudo st. Danielle * vergine olijfolie * lamsoren ¢ kruidenhoning (+€1.5)
Lebanese lamb pastrami « pulled BBQ lamb ¢ gepofte knoflook hummus ¢ pijnboompit « munt « harissa * feta (+€2)
Swedish tunnbrod ¢ gravad lax * bosbiet ¢ crispy flat bread * groene asperge * kruidenyoghurt ¢ rivierkreeft (+€2,5)
Fritura alla Andaluzia * krokant gefrituurde zeevruchten  salt & pepper squid ¢ octopus * gamba * sinaasappel aioli

Hoofd

(los besteld € 23)

Thai Angus beef curry ¢ Black Angus sukade * rode pinda curry * XO fried rice « chili garlic crumble « Thai greens
South African poelepetaat * parelhoenfilet » boerewors spice ¢ chakalaka veggies * soet patat ¢ crocodile samoosa
Caribbean mahi-mabhi « tropische goudmakreelfilet « spicy mango salsa ¢ jalapefio * roti aardappels * avocado
Greek lamb souvlaki * geroosterde lamshaasspiesjes * munt « lamsmoussaka * gerookte feta « ouzo tomatensaus
Arabian tuna muhammara - rode tonijnsteak ¢ geroosterde paprika * walnoten pesto * rode gamba tabouleh (+€2.5)
Solomillo Iberico pork « Iberische haasbiefstuk * salchipapas ¢ piment aioli * groene asperge * Pata Negra (+€3.5)
Dutch seabass ¢ zeebaarsfilet « Hollandse asperges * gerookte Hollandaise saus * zeegroenten ¢ garnalen (+€4.5)
Indian duck legg & egg masala * smoor van eendenbout ¢ sambal eitje * vadouvan potatoes ¢ yoghurt « papadum

Na

(los besteld € 8,5)

Red velvet madeleines « Amerikaanse amandel cakejes ¢ steranijs suiker ¢ rode lente vruchten « witte chocolade
Tropical flan de coco * exotisch kokosroom puddinkje * sweet & spicy ananas ¢ palmsuiker siroop ¢ bruine rum
Portuguese pastéis de nata « Portugees custard taartje ¢ gerookt koffie ijs * dulce de leche * zoete specerijen
Japanese sweet boa bun « gestoomd zoet bapao broodje * groene thee custard « mango salade * banana tempura
‘Oops | dropped the chocolate cake’ « chocolade fondant « meringue ¢ bittere chocolade ijs + namelaka (+€1,5)
European cheese platter « smeltkaas * bergkaas * blauwader * rood flora * rauwe ham « Parmezaan broodjes (+€2)
Sweet taste of Specktakel < red madeleine ¢ flan de coco ¢ pastéis de nata * chocolate cake * choco churros (+€2.5)
Bombardino coffee platter « Italiaanse espresso hotshot « slagroom ¢ bruine rum ¢ licore bombardino * lange vingers



