
	
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Beleving,	ruiken,	proeven,	dromen,	emotie,	vertellen,	luisteren,	
Passie,	kennis,	traditie,	puurheid	de	ingrediënten	van	mijn	keuken	

geef	mij	carte	blanche	en	ik	geef	u	een	heerlijke	avond.	
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Menu	wordt	per	tafel	geserveerd.	

Menu	in	kleinere	porties	mogelijk.	Ik	ben	flexitarisch	ingesteld,		
Low	carb,	Glutenvrij,	lactosevrij	mogelijk.	

	

	
Zalm	/	mirin	/	sesam	/	kikoman	

Of	
Eend	/	appel	/	sjalotten	/	appelazijn	

	
Schol	/	beurre	noisette/	kappertjes	

Of	
Lamsschenkel/	Chimichurri	

	
Banaan	/	bladerdeeg		/	karamel	/	gerookt	zout	

	
3	gangen	menu	39	

Menu	wordt	per	tafel	geserveerd.	



	
 

Kleine gerechten 
 
à Œuf brouillé / caviar sevruga 10 gr.    30 

 
à Eend / appel / sjalotten / appelazijn.     23 

 
à Paling / Biet / mierikswortel      25 

 
à Zeeuws platte oester per stuk.       4 

     
à Signature dish / Hartzwezerik / krokant /  

Zuren van groentes.        28 
 
à Gebakken ganzenlever / Louis way.     35

      
      
     

 
 
 
 

                     
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
  

	

	
	
à Champignon	a	la	escargot/	Sint	Pieter.		 	 	 	 14	
	

à Knolselderij/	verse	truffel.	 	 	 	 	 	 35	
	 	 	 	 	 	 	 	 	

à Aubergine	/	curry	/	oregano.	 .	 	 	 	 	 25				
	
	
	



	
 

Grote gerechten 
 

 
à Faux-filet de bœuf / Limburgs / 52 graden.   30 

 
à Dourade / zoutkorst.        30 

 
à Homard / a la minute 800 gr.      50 

  
à Signature dish / Kalf hart zwezerik /     35 

in 3 dagen bereid.          
 
à Signature dish / Varkenswang / ganzenlever.   35 

 
 

        
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

Kaas	
Assortiment	met	diverse	kazen	uit	de		

Voerstreek	/	uien	jam	.	
18	

Krokante	Pont	L’Eveque	/	zoet	zuur	van	bleekselderij.	
15	
	



	
Zoete gerechten 

  
à Dessert du Jour.         13 

 
à Chocolade / lava / aarde / ijs.      15

         
à Signature dish / Parfait/ Lagavulin 16 jaar.   18 

 
à BANAAN / BLADERDEEG / KARAMEL / GEROOKT ZOut.  15 

 
      

 
                                       
 

 

     
    

Wij	werken	met	uitsluitend	verse	producten,	zonder	additieven.	
Door	aanvoer	en	weersinvloeden	kunnen	wij	niet	altijd	

garanderen	dat	alle	producten	aanwezig	zijn.	
Gasten	met	intoleranties	adviseren	wij	graag!	

Wij	zijn	flexitarisch	ingesteld,	maar	toveren	kunnen	we	niet.	
Heeft	u	speciale	wensen,	na	overleg	op	voorhand	maken	wij	

deze	graag	waar.	
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