
Experience Menu 

Voor een kennismaking met onze gastronomische keuken van Restaurant Kerckebosch hebben 

wij een mooie selectie van seizoensingrediënten gemaakt, deze vind je terug in ons regelmatig 

wisselend Experience menu. Gedurende deze Experience kom je in aanraking met verschillende 

smaken, structuren en uiteenlopende bereidingswijzen uit meerdere landen. Je gaat met ons op 

een culinaire reis langs verrassende en vernieuwende combinaties. Vanzelfsprekend loodsen wij 

je graag door onze kaart heen. Wij zijn de gids, jij bepaalt de reis. 

 

Experience diner menu Restaurant Kerckebosch 

Eendenlever - oester - bieten - trompette de la mort - hazelnoot - Mondriaan 

*** 

Langoustine - kip - kokos - nasi kuning - soto ajam 

*** 

Heilbot - inktvis - lardo di Callonata - olijf - koraalzwam 

*** 

Wagyu picanha - ponzu - sambai - radijzen - monniksbaard - sesam 

*** 

Lam - zwezerik - kokkels - artisjok - zeekraal - daslook - kasteelaardappel - eigen jus 

*** 

Crème fraîche - algen - waterkers - zalmeitjes 

& 

    Lambada aardbeien - rabarber - kimchi - kaffir limoen 

 

6 gangen € 72,50 / 5 gangen € 62,50 / 4 gangen € 52,50 

Heb je een allergie? Maak dit dan kenbaar aan onze crew 

 

 



Restaurant a la carte kaart 

In ons restaurant Kerckebosch kunt u genieten van nieuwe, innovatieve en uitgebalanceerde a la 

carte gerechten. 

Over ieder gerecht is zorgvuldig nagedacht waarbij de smaak altijd leidend zal zijn. 

 

ONZE CHEFS SIGNATUUR GERECHTEN 

Voor- of tussengerechten 

Oesters- ½ dozijn- rode wijn azijn- sjalot- citroen. 

€17,50 

Eendenlever - oester - bieten - trompette de la mort - hazelnoot - Mondriaan 

€19,50 

Kaviaar - Baeri classic 10 gram - eitje& bieslook - blini - crème fraîche 

€19,50 

Gebakken eendenlever- appel tarte tatin- jus met komijn 

€18,50 

 

Hoofdgerechten 

Sliptong - truffel - prei crème - aardappel bouillon - kruidenolie 

€26,00 

Côte de boeuf - Bearnaise - Opa’s frieten - tomatensalsa. 

€29,50 

Lam - zwezerik - kokkels - artisjok - zeekraal - daslook - kasteelaardappel - eigen jus 

€28,00 

 

 



Desserts 

Uw keuze van de kaaswagen- garnituren. 

5 soorten €12,50 – 4 soorten €10,00 

Huisgemaakte friandises uit onze “schatkist” met koffie of thee. 

€ 7,50 

The Italian job - Limoncello - witte chocolade - steranijs - Italiaans schuim 

€ 7,50 

 

 


