
D I N E R



BITES
MEERGRANEN BROOD  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .4,5
ROOMBOTER ~ ZEEZOUT ~ OLIJFOLIE

3 ZEEUWSE OESTERS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .PER STUK 3,75  .  .  .10,5 
CRU ~ PETERSELIE CRUMBLE ~ GRANITÉ VAN GIN TONIC

VOORGERECHTEN
STEAK TARTAAR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10
GEPOCHEERD EI ~ BROODSOLDAAT ~ TRUFFEL-CRÈME

GRAVED LAX  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .11
DUN GESNEDEN ZALM ~ TOAST ~ DILLE CRÈME

HUISGEMAAKTE BOEREN PATÉ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .9,5
GEROOSTERDE BRIOCHE ~ VIJGEN-COMPOTE ~ CORNICHONS

VEGETARISCHE QUICHE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .8,5
DIVERSE GROENTEN ~ RUCOLA

FRANSE SALADE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .8,5
GEPANEERD VAL-DIEU KAASJE ~ BIETEN ~ APPEL

SOEP
BOUILLABAISSE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .8,5
FRANSE VISSOEP ~ ROUILLE ~ DIVERSE VISSOORTEN ~ CROUTONS

CONSOMMÉ DE BOEUF   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .7,5
SOEP VAN RUNDERBOULLION ~ RAVIOLI ~ BOSPADDESTOELEN



HOOFDGERECHTEN
ENTRECOTE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18,5
CAESAR SALADE ~ SAUCE FAMEUSE ~ VERSE FRIET

POULET NOIR FILET .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .17,5
BOSPADDESTOELEN ~ POMPOEN ~ HARICOT VERTS

ZEEBAARS FILET  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .20,5
AU PAPILLOTE ~ AARDAPPEL-GRATIN ~ VENKEL SALADE

GEVULDE PORTOBELLO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .17,5
BLAUWE KAAS ~ RUCOLA ~ VERSE FRIETEN ~ BALSAMICO STROOP

NAGERECHTEN
OMELET SIBÉRIENNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .7,5
IJSTAART VAN LIMOENSORBET ~ GEBRAND EIWITSCHUIM

TARTE TATIN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .7
APPELTAART OP Z’N KOP ~ VANILLE IJS ~ VANILLE SAUS 

MOELLEUX AU CHOCOLAT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .8
LAVA TAARTJE ~ MAGNUM VAN PASSIEVRUCHT ~ INGELEGDE KERSEN

KAASPLATEAU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .9,5
4 VERSCHILLENDE KAZEN ~ VIJGEN-COMPOTE ~ NOTENBROOD




