
WELKOM BIJ BISTRONOOM

Geniet van gastronomie, de kunst van het koken in een 
ongedwongen sfeer bij Bistronoom Restaurant & Bar in 
Woerden. Laat je verrassen door de vernieuwende 
gerechten die bestaan uit mooie, herkenbare en 
kraakverse producten.

Bistronoom gebruikt eerlijke verse producten en zelfs uit 
de eigen moestuin. Er hangt een ontspannen sfeer; geen 
jasje-dasje of linnen op tafel, maar juist een hele relaxte 
bistro-setting. 

Bij Bistronoom ontmoet en herontdek je elkaar 
door samen te genieten en te beleven in de kas, de 
woonkamer met bar of op het zonnige terras.

Mocht u eventuele allergieën of (di)eetwensen hebben 
dan horen wij dat graag zodat we hier rekening mee 
kunnen houden.

OLIJVEN 5

KROKANTE TUINBOONTJES 5.5
SMOKEY AMANDELEN 5.5

PARMAHAM (100GR) 13.5

BORREL & BITES

BUBBELS

COCKTAILS

IK GEEF JE EEN ROOSJE

DRUNKEN MANGO

INTO THE SPICY WOODS

BISTRONOOM’S SECRET & 
GINGER

Hendricks gin • rozenlimonade • 
tijm • citroen

Licor 43 • Poire Williams • ginger beer • 
spicy mango

Vodka • homemade spicy forest syrup • 
elderflower

Bistronoom’s secret blend syrup • rum 
• ginger beer •  munt

13.5

11.5

12

12

ALL IN MENU

4 GANGEN
5 GANGEN
7 GANGEN

52
61
77

+ WIJNARRANGEMENT

PER GLAS 7.5

Wil je verrast worden en genieten van het beste wat 
Bistronoom te bieden heeft? Kies dan voor het 
Bistronoom verrassingsmenu. 

Ga voor 100 % Bistronoom beleving en kies voor het 7 
gangen ALL-IN menu met bijpassende wijnen, 
water & koffie!

7 GANGEN 137.5

BISTRONOOM MENU

CAVA 7/ 32.5

BISTRONOOM BUBBEL
homemade limoncello • cava

9

CHAMPAGNE BLANC DE NOIR
100% Pinot Noir • Delot • ‘reserve’ brut

88

CHAMPAGNE BLANC 
DE BLANCS

100% Chardonnay • Allart & Fils • brut

98.5



OESTERS SIDE-DISH

DESSERT & KAAS

VOOR BIJ DE KOFFIE

OESTERS

met aceto & frambozenvinaigrette • wakame • citroen

p.s. 4.5 FRIET

met specerijen & truffel

6

GEMARINEERDE ANANAS

roze peper roomijs • witte chocolade • 
kaneel

12.5

BONBONS p.s. 2.1

FRANGELICO 5.25

DISARONNO AMARETTO 5.5

ARMAGNAC DE MONTAL (VSOP) 7.5

TIA MARIA 5

DRAMBUIE 5.5

COINTREAU 5.6

GRAND MARNIER 6.75

COGNAC VS 7.4

COGNAC VSOP 9.3

COGNAC XO 14.5

CRÈME BRÛLÉE (V+)

bramensorbet • pistache • kokos

12.5

KAASPLANK

brioche • amandel-vijgenbrood • 
compôte

16.5

VOORGERECHTEN

GEROOKTE RUNDERTARTAAR

schorseneer • kweepeer • Ras el Hanout

15

GEZOUTEN MAKREEL

zoete aardappel • komkommer • Salty Fingers • groene kruiden

15

KOOLRABI CEVICHE (V+)

rode kool • groene kruiden • framboos

13.5

KALFSWANG

bockbier • gerookt spek • mosterdzaad • rode ui • cornichons 

16

LIMONCELLO 6HOMEMADE

BAILEYS 6HOMEMADE

TUSSENGERECHTEN

PULLED KALFSSUKADE

filodeeg • aardappel • kummel

13.5

GEGRILDE ZEEBAARS

nasu aubergine • dashi aardappel • oosterse thee

13.5

BOUILLON VAN PADDENSTOEL (V)

oesterzwam • bleekselderij • wortel • bosui

12.5

HOOFDGERECHTEN

GEBAKKEN ZALMFILET

knolselderij • boerenkool • vissaus • ui 

25.5

GEPOCHEERDE KOGELBIEFSTUK 

pastinaak • gedroogd spek • spruitjes  

26.5

ZOETE AARDAPPEL FLATBREAD (V+)

linzen • snijbiet • vegan feta • pijnboompit

22.5 We hebben nog heel veel meer. Neem 
gerust een kijkje achter onze bar.


