
’WIND’

’SUN’

’FIRE’

’EARTH’

WELCOME TO OUR ELEMENTS OF LIFE

BIENVENUE À NOS ÉLÉMENTS DE LA VIE

WILLKOMMEN ZU UNSEREN ELEMENTEN DES LEBENS

OUR ELEMENTS PREPARED WITH LOVE

NOS ÉLÉMENTS PRÉPARÉS AVEC AMOUR

UNSERE ELEMENTE MIT LIEBE ZUBEREITET 

CHOOSE FROM OUR REFINED ELEMENTS

CHOISISSEZ PARMI NOS ÉLÉMENTS RAFFINÉS

WÄHLEN SIE AUS UNSEREN RAFFINIERTEN ELEMENTEN

Oude Zeeweg 74  • 2202 CE  Noordwijk zh
T. +31 (0)71 364 89 32 

info@villadeduinen.nl • www.villadeduinen.nl



Alle prijzen in euro’s

Allergenen? Indien gewenst kunt u bij de bediening

informeren naar aanwezige allergenen.

    Vegetarisch

DESSERTS
RABARBER & WITTE CHOCOLADE  13

gemarineerd - mousse van witte chocolade

aardbei - crumble van zwarte peper 

dulce de leche roomijs  - sinaasappel-vanillevinaigrette 

ROCKS  14 (2)
karamel - Guanaja chocolade

gebrande witte chocoladeroomijs

melksneeuw - zure room  

IJS PER BOL  3.5
gebrande witte chocoladeroomijs - melkchocoladesorbet 

dulce de leche roomijs - basilicumroomijs

 vanilleroomijs - Granny Smith sorbet

MENU DE CHEF
3-GANGEN  37 / 4-GANGEN  49 / 5-GANGEN  59

ALL IN MENU
menu van de chef - begeleidende wijnen

onbeperkt tafelwater - koffie met friandises
3-GANGEN  72 / 4-GANGEN  90

DORADE 13
kroepoek van rode peper - limoenvinaigrette

crème van koriander - misomayonaise

OF

VILLA CARPACCIO 15/22
diamanthaas - pistachepesto - Amsterdamse ui 

krokante Parmezaan - pimentmayonaise

 LITTLE GEM SOUP  13
Hollandse garnalen - avocado - krokante chorizowonton

 (ook vega mogelijk)

ZEEDUIVEL  28
van de plancha - krokante aardappel - groene mosterd

groene appel - zwarte bonenlak met sesam - saus van karhi

OF

RUNDERLENDE & BEARNAISE  32
gegrild - zwarte knoflook - duxelle - savoramousseline

BBQ-tomaat - gepofte zilverui

‘PAVLOVA‘ 13 
basilicumroomijs - lemon curd - basilicum

saus van hibiscus 

OF

KAAS  17
selectie van onze Noordwijkse kaasspecialist Peter den Elzen

U KUNT BOVENSTAANDE GERECHTEN 
OOK À LA CARTE BESTELLEN

WIJNARRANGEMENT
3-GLAZEN   22.5
4-GLAZEN   30
5-GLAZEN   37.5

VOORGERECHTEN
EENDENLEVER PECHE  17 (3)

eendenleverparfait - interieur van appel 

crumble van perzik - gebakken brood

STOLEN LOBSTER  28 (12)
halve Canadese kreeft - schuim van buffelmozzarella

jalapeño – dragon - tomatenconcassé

  KNOLSELDERIJ  14
gepofte knolselderij - geraspte truffel - hollandaise

schuim van gepofte knoflook - geroosterde hazelnoot 

63º eidooier

BUIKSPEK & COQUILLE  15
zoetzure pompoen - tandoori - misolak - chips van quinoa 

 

HOOFDGERECHTEN

SMOKEY LOBSTER  38
BBQ kreeft uit de kolen armoricaine - venkel - kaki - tomaat

cognac - dille - piment ‘d Espelette - fregola - calamansi

ZEEBAARS  28
in een Spaanse kruidenzoutdeeg - tomatensalsa

chorizocrème - olijf - minivenkel 

‘SALTIMBOCCA’  27
kalfshaas ingepakt in San Daniel & salie - in een kruidenzoutdeeg 

roseval fondant - bietenblad - anijspaddenstoel - lavasjus

LAMSFILET  29
gebraden - gnocchi - artisjokcrème - gebrande paprika 

Marokkaanse kruidenjus

  KOOLRABI & RENDANG  23
uit de oven - appelcompote - gefermenteerde knoflook

gerookte sesamvinaigrette - paddenstoelenschuim

 jus van spinazie

(supplement buffelmozzarella of Blue 61) (2)

  BIJGERECHTEN
VILLA FRIET NATUREL  3.75

FRISSE SALADE  3.5 
SEIZOENSGROENTEN  3.75

‘PATATJE GEERT’  4.75
(met truffelmayonaise en parmazaan)

BUBBELS
PROSECCO DI VALDOBBIADENE SPUMANTE   

Glas  7.5    Fles  42
Francesco Drusian, Veneto. appels-verfijning-aperitief-droog

 
CHAMPAGNE DELOT ‘GRANDE RÉSERVE’ BRUT                             

Glas  12.5   Fles  40 / 70 (klein of groot)

Delot Père et Fils (100% pinot noir)

OESTERS 
OESTER NATUREL  3.85 P.ST.

nr. 4 - rodewijn-sjallottendressing - citroen

VILLA OESTER  4.15 P.ST.

nr. 4 - gin & tonic gel - yuzu gel - miso crème - koriander cress


