DINER
Joep

Pomodori soep | basilicum | creme fraiche | pijnboompitten | bosui V 6.50

Dijkers soep | wisselende soep 6.75

(Uoovg) evechten

Kreeftenrisotto
coquille | schuim van bieslook | zeewierrastoria 11.75

Langzaam gegaarde kalfswang
gegrilde groene asperges | ingelegde radijs | piccalillymayonaise |

tramezzini 11.50
Geitenkaas créme brilée V
vijgencompote | rucola 9.75

Gebakken lamszwezerik
gekarameliseerde appel | truffeljus 9.75

Geroosterde zalmfilet
citroen-muntricotta | zoetzure komkommer | spaghetti van rode biet 10.25

“Flammkuchen

Traditioneel, flinterdun pizzagerecht uit de Elzas, waarbij de basis van brooddeeg wordt
ingesmeerd met mosterd creme fraiche en kan worden belegd met;

Lorraine | katenspek | prei | oude kaas | rucola 9.75
Feta | tomaat | spinazie | pompoensambal \f 9.75
Flammkuchen van de dag 9.75

\f = een (mogelijk) vegetarisch gerecht




DINER

Jalades

Quinoa | venkel | mango | rode peper | zoete ui| mais | yoghurtdressing

klein | groot 11.50115.50
Caesar salade | ei | croutons | Parmezaanse kaas | kip | ansjovis

klein | groot 12.00116.00
Salade Dijkers | wisselende salade 12.00]16.00
Picanha steak 2350

gegrilde uien | geroosterde bospeen | zoete aardappel | pastinaak |
romige jus de veau

Biologische runderhamburger 17.50
cheddartortilla | chipotlemayonaise | pancetta | Hasselback-aardappel

Vegetarische Wellington 7

kerrie-bloemkoolcreme | peterselie-olie | gemengde salade 1850

Doradefilet

ravioli van ricotta en spinazie | gewokte spinazie | saffraanschuim 21.00

Cog au vin

stamppot van rucola en zongedroogde tomaat 18.50

Vangst van Dijkers wisselend visgerecht dagprijs
SUPPLEMENT:

Friet 4.05
Groene salade 3.60

Chef’s Special R

wisselend gerecht inspelend op seizoens- en
streekgebonden producten




