
P A S S I E V R U C H T  &  K O K O S  8 , -
mango - groene curry - sesam

---

C H O C O L A D E  &  S I N A A S A P P E L  1 0 , -
cardamon - yoghurt - salty caramel

---

C I T R O E N  &  V A N I L L E  8 , -
witte chocolade - merengue - crème pattisier

---

K A A S  1 4 , -
5 kazen - confiture

---

S C R O P P I N O  7 , -
limoncello - Prosecco

---

A F T E R

F R I A N D I S E S  6 , -
5 verschillende zoetigheden 

---

E S P R E S S O  M A R T I N I  9 , -
after dinner cocktail - Grey Goose - Licor Valente

---

G I N
Hendrick’s - Monkey 47 - Copperhead - Tanqueray - Russel & co - Fever tree

---

W H I S H E Y
Nikka from the barrel - Lagavullin - Highland Park

---

R U M
Flying dutchman - Zacapa 23

---

G R A P P A
Di Poli assortiment



T O N I J N  1 6 , -
calamari - mango - mierikswortel - asperges

---

O S S E N H A A S  1 6 , -
babymais - teriyaki - asperge - gepoft graan

C E A S A R  1 4 , -
kippendij krokant - eitje - croûton 

oude kaas - ansjovis

F R U I T  D E  M Ê R  1 8 , -
paling - coquille - kreeft - catch of the day

---

S O E P E N

S A L A D E S

Gelieve voor de hele tafel te bestellen

De gerechten worden met zorg buiten de kaart om samengesteld
Natuurlijk houden wij rekening met belangrijke eetwensen

Wij schenken graag een mooi glas bijpassende wijn

2 - G A N G E N  2 5 , -
3 - G A N G E N  3 0 , -

3 - G A N G E N  Z O N D E R  D E S S E R T  3 3 , -
4 - G A N G E N  3 6 , -

4 - G A N G E N  Z O N D E R  D E S S E R T  3 9 , - 
5 - G A N G E N  4 2 , -

K A A S  I . P. V .  Z O E T  4 , -
6 - G A N G E N  I N C L .  K A A S  4 8 , -

L U N C H M E N U

A S P E R G E  7 , -
kwartelei - peterselie - truffel - aardappel

L U N C H  TO T  1 6 U

S E A F O O D  B I S Q U E  1 7 , -
dagvangst - kreeft - coquille - yuzu - gember

V  C A P R E S E  1 4 , -
structuren tomaat - basilicum - aceto - 

mozzarella



G A R N A L E N K R O K E T T E N  1 3 , -
tzatziki 

---

B R O O D J E S  &  S A N D W I C H E S

E G G S  B E N E D I C T  1 0 , -
brioche - Hollandaise - Serano - kropsla

C A R P A C C I O  1 4 , -
truffel - Parmezaan - Serano - gepoft graan 

---

G A S T R O B A R  TA PA S

B R I O C H E  B R U S C H E T T A  1 0 , -
diverse toppings - 4st

C O Q U I L L E  1 0 , -
witte chocolade - lardo - basilicum - 2st

L U N C H  TO T  1 6 U

S A N D W I C H  M A K R E E L  1 2 , -
avocado - komkommer - asperge - basilicum

---

L A M  1 4 , -
2 bereidingen - paprika - koriander - look

---

M A N T I  1 0 , -
lamsdumpling - tzatziki - 4st

---

C R I S P Y  C A L A M A R I  8 , -
citroen - knoflook

---

F A L A F E L  7 , -
krokant - korianderdip - 5st

---

P A T A  N E G R A  1 8 , -
brioche - 80 gr

---

O E S T E R  N O 3  “ R E N A R T  B O U L O N ”  3 , -
citroen - sjalottenvinaigrette

---

K R O K A N T E  S A R D I N E S  7 , -
tomatentapenade

---

S P R I N G  R O L L S  1 2 , -
Peking eend - teriyaki - 4st.

C L U B S A N D W I C H  1 4 , -
ham - Emmentaler - Serano

eitje - kip



K A L F S H A A S  &  C O Q U I L L E 
lardo di colonnata - pompoen - asperge - jus krab

---

L A M S R A C K 
köfte - pompoen - tomaat - hangop - vadouvan

---

4 - G A N G E N  C H E F ’ S  S E L E C T I E
inclusief kleine glazen bijpassend wijn- of bierarrangement

(hele glazen ook mogelijk + EUR 12,50)

---

L E N T E  M E N U  6 7 , 5 0

R A B A R B E R  &  W I T T E  C H O C O L A D E
yoghurt - basilicum - sinaasappel - vanille

M A K R E E L  C E V I C H E 
ponzu - komkommer - taco - calamari - yoghurt

---



M E N U  D E  C H E F

Gelieve voor de hele tafel te bestellen

De gerechten worden met zorg buiten de kaart om samengesteld
Natuurlijk houden wij rekening met belangrijke eetwensen

3 - G A N G E N  3 6 , -
3 - G A N G E N  Z O N D E R  D E S S E R T  3 8 , -

4 - G A N G E N  4 2 , -
4 - G A N G E N  Z O N D E R  D E S S E R T  4 4 , - 

5 - G A N G E N  4 8 , -
K A A S  I . P. V .  Z O E T  4 , -

6 - G A N G E N  I N C L .  K A A S  5 4 , -

W I J N

In samenwerking met diverse wijnhuizen selecteren wij wekelijks de beste 
wijnen om te combineren met uw gerechten

1 - G A N G       7
2 - G A N G E N  1 4
3 - G A N G E N  2 0
4 - G A N G E N  2 6
5 - G A N G E N  3 2
6 - G A N G E N  3 7

Kleine glazenarrangement  is ook mogelijk



L A M S H A M  1 3 , -
köfte - paprika - asperges - koriander
Famiglia Olivini, Lugana Di Trebbiano 9,-

---

M A K R E E L  C E V I C H E  1 3 , -
ponzu - komkommer - taco - calamari - yoghurt

Marlborough “Silver Moki” Sauvignon Blanc 6,5
---

R U N D E R C A R P A C C I O  1 4 , -
truffel - bacon - Parmigiano - gepoft graan

“Heritage rosé” Estandon Vingerons Provence 7,-
---

M A N T I  1 0 , -
lamsdumpling - tzatziki 4st

C R I S P Y  C A L A M A R I  7 , -
citroen - knoflook

---

P A T A  N E G R A  1 8 , -
brioche - 80 gr

---

O E S T E R  N O 3  “ R E N A R T  B O U L O N ”  3 , -
citroen - sjalotten vinaigrette

---

V  C A P R E S E  1 2 , -
tomaatstructuren - sorbet - basilicum - mozzarella

Cramele Recas, Pinot Grigio 4,5

A P P E T I Z E R S

S TA R T

K R O K A N T E  S A R D I N E S  7 , -
tomatentapenade

F O I E  G R A S  S U P P L E M E N T  6 , -
krullen

B R I O C H E  B R U S C H E T T A  1 0 , -
diverse toppings - 4st

---

K R E E F T  1 5 , -
tartaar - appel - saffraan - zeevenkel - dashi

La Vilette Chardonnay 5,8
--- 



L A M S R A C K  2 8 , -
köfte - pompoen - tomaat - hangop - vadouvan

Casa Del Marques Rioja Crianza 6,5
---

P A L I N G  &  C O Q U I L L E  2 6 , -
groene kruiden - doperwt - eidooier - asperge

Fred Loimer “Langenlois” Grüner Veltliner 8,-
 ---

G E B R A N D E  C O R V I N A  2 3 , -
wortel bereidingen - kappertjes - gember - zeekraal

Vermentino Di Gallura 8,-
---

V  A S P E R G E  &  G E I T E N K A A S  1 4 , -
diverse bereidingen - eidooier - nootmuskaat

Weingut Groebe Riesling 7,-

S E A F O O D  B I S Q U E  1 7 , -
dagvangst - kreeft - coquille - gember

Dupont Fahn, Bourgogne “Cuvée rosé” 10,
---

T O N I J N  &  K R E E F T  1 7 , -
mango - mierikswortel - zeekraal - granen

Stellenbosch “Lanzarac” Chardonnay 8,-
---

K A L F S H A A S  &  C O Q U I L L E  1 5 , -
lardo di colonnata - pompoen - asperge - jus krab

Vincent Latour “Bourgogne Blanc” 10,-
---

G E B A K K E N  G A N Z E N L E V E R  1 7 , -
crème brûlée - pure chocolade - witlof - biet

El Candado PX 5,-
---

V  A U B E R G I N E  2 1 , -
diverse bereidingen - tomaat - paprika - mozzarella

Cramele Recas, Pinot Noir 4,5

G E P O C H E E R D E  O S S E N H A A S  3 2 , -
truffel - Serano - aardappel - prei - asperge

Bogle “Old vine” California Zinfandel 9,-
---

H O O F D

T U S S E N

H A N D G E S N E D E N  F R I E T J E  4 , -
truffel - Parmezaan

T R U F F E L  S U P P L E M E N T  6 , -
vers geschaafd aan tafel


