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aTARTERS

SMOKED SHRIMP COCKTAIL 16.50

Een heerlijke seafood cocktail! Gerookte garnaal met
krab, verse koriander en huisgemaakte Mexicaanse
cocktail saus.

COLD-SMOKED CORVINA CEVICHE 14.50

Koud gerookte corvina, gegaard in citrus en geserveerd
met avocado en zoete aardappel.

LOW & SLOW SMOKED IBERICO CHEEK 14.50

Langzaam gegaarde varkenswangetjes geserveerd met
huisgemaakte port-jus en kruidige aardappelpuree.

VITELLO TONNATO 14.50

Licht gegrilde kalfsmuis met gerookte tonijnmayonaise,
tomaten en kappertjes.

BBQ FALAFEL [v] 13.50

Geinspireerd door de Midden-Oosterse keuken: gegrilde
falafel, geserveerd met pittige komkommer-
knoflooksalade en frisse citroenblad-olie.

MAIN GCOURSES

GRILLED SIRLOIN STEAK 23.50

Malse Argentijnse entrecdte, geserveerd met
klassieke botersaus met een Aziatische twist en een
frisse venkelsalade.

FLANK STEAK 23.50

Een echte Roast Club klassieker! Flank steak
geserveerd met beeffat-vinaigrette en gebrande
uienpuree.

IBERICO PRESA 22.50

Spaanse varkensnek, geserveerd met sofrito en
gegrilde mais.

GRILLED PERI PERI CHICKEN 22.50

Pittige kip op Portugese wijze. Geserveerd met een
paprika salade.

GRILLED TUNA 23.50

Licht gegrilde tonijn, geserveerd met gerookte
wakame, erwtencréme en citrusolie.

GRILLED COURGETTE [v] 16.50

Halve courgette afgetopt met paprikasalsa,
geserveerd met couscoussalade met erwten en munt.

aPECIALS

SURF & TURF 39.50

Malse tournedos en gegrilde garnalen,
geserveerd met garnalenboter en huisgemaakte
beef jus.

TRC EXPERIENCE

12.50 PER 100G
Special steak to share! Geserveerd met beef
jus, zwarte knoflookboter, friet en salade.

FIRST BITE

BREAD 5.50
Brood met gerookte maple boter en
bacon zout.

OYSTERS 5.00/st

met framboos mignonette.

HOUSE SMOKED CHARCUTERIE
5.50 pp

Een trio van huisgerookte pastrami,
runderrookvlees en pittige ham.

SMOKED QUESO CHEESE DIP 8.50
Onze klassieke huisgemaakte kaassaus,
geserveerd met nacho chips, pico de gallo en
jalapefos.

ol0E DISHES

TRC FRIES [v] 5.00

Friet van de Frietbar met bacon mayonaise.

GRILLED GREEN BEANS [v] 6.50

Licht gegrilde sperziebonen, geserveerd met
een amandel-aardappel mousseline en Franse
vinaigrette, afgetopt met pangrattato.

HOUSE SALAD [v] 5.50

Frisse salade met een klassieke Franse
vinaigrette.

DESSERTS

BBQ COOKIE 9.50

TRC classic from day one! BBQ cookie met
chocolade, gebrande marshmallow, vanille ijs
en rokerige Bourbon karamel.

SWEET CORN BRULEE 8.50

Vers van de grill! Geserveerd met dragon-
crumble en ananas compote.

SMOKED STRAWBERRY ROMANOFF 8.50

Aardbeien met een marinade van sinaasappel
en karamel. Geserveerd met vanille ijs en
room van gerookte aardbeien.

CHEESEPLATTER [v] 12.50

Kaasplank van Bobs Traiteur,
geserveerd met gerookte vijgen.

Heeft u een allergie?
Meld het ons!



https://en.wikipedia.org/wiki/Entrec%C3%B4te
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwjSzJGfuZX-AhXl7rsIHXFHD3IQFnoECA8QAQ&url=https%3A%2F%2Fnl.wikipedia.org%2Fwiki%2FCr%25C3%25A8me_(huidsmeersel)&usg=AOvVaw3fvj3F5_xk5ZT1TCMaAIvZ
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2-GANGEN KEUZEMENU € 32.50 P.P.
FOR THE EARLY BIRDS! - 17:00 TOT 18:00 - 1,5 UUR

Iedere maandag t/m woensdag geniet je van een 2-gangenmenu voor de mooie prijs van € 32.50

per persoon. Het menu bestaot uit een voor- en hoofgerecht naar keuze en is indien gewenst uit
te breiden met een dessert. De hoofdgerechten worden geserveerd met friet met bacon mayonaise
en een salade.

WIL JE GEBRUIK MAKEN VAN HET EARLY BIRD MENU? RESERVEREN KAN HIER.
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Bedrijfsuitje? Verjaardag? Of voor een andere gelegenheid op zoek naar een sfeervol restaurant
om met een groep te dineren? Groepen zijn bij ons van harte welkom. Wij hebben twee heerlijke
groepsmenu's samengesteld die we kunnen aanbieden voor maximaal 30 personen.

TOMAHAWK DINNER ROAST CLUB DINNER

49.50 P.P. 39.50 P.P.

Geniet met je gezelschap van geweldig Grilled sirloin steak, gegrilde tonijn of liever
malse Tomahawk steaks en heerlijke BBQ genieten van gegrilde courgette van de kamado?
sides. Indien gewenst bereiden we voor Bij het 3-gangen Roast Club Dinner kiest iedere
de visliefhebben een hele gegrilde gast zijn/haar eigen hoofdgerecht; uiteraard
dorade. Een topavond is gegarandeerd! allemaal bereid op de kamado.

BEKIJK DE MENU'S OP ONZE WEBSITE EN PLAATS DIRECT JE AANVRAAG.
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Ge je voor de full Roast Club Experience? Onze koks hebben een geweldig
menu samengesteld om je mee te verrassen. Dit menu is dagelijks te bestellep

€59,-



https://table.app/links/89Mau
https://www.theroastclub.nl/groepen

