NICOLAS FEUILLATTE
CHAMPAGNE BRUT 14,50

OESTERS

PER 3 STUKS. GESERVEERD MET RODE WIUN
AZIN, PONZU VINAIGRETTE EN CITROEN

JUZIETTE FINES DE CLAIRENO.3 12,00
Normandig, Frankrijk

ZEEUWSE CREUSE SPECIAL NO.3 12,00
Oosterschelde, Zeeland

SPECIAL IRISH MOR NO. 3 12,00
lerland
SASHIMI DELUXE 21,50

Dagelijks vers gesneden rauwe zalm,
tonijn, coquille en hamachi

ABURI SALMON ROLL 18,50
Avocado, zalm, topping van geflambeerde
zalm met rode peper en dashi

KOUDE STARTERS ——

BROOD O 6,00
Aioli, pesto dip en tomaten tapenade

PATA NEGRA 13,50
50 gram dungesneden Ibérico ham

CARPACGCIO 15,50
Ossenhaas, truffel mayo, pijnboompitten,
Parmezaanse kaas en sla

ZALM TATAKI 16,50
Geschroeide zalm met komkommer,
avocado, ponzu en krokantje van nori

SALADE NIGOISE 17,50
Geschroeide tonijn met boontjes,
ei, olijf, tomaat en ansjovis

STEAK TARTAAR 16,50
Klassieke tartaar op brioche toast
met haring kaviaar en spinazie-dille creme

BURRATA CAPRESE O 15,50
Tomaat bereidingen, basilicum, olijf, pesto olie

SAN DWlCH ES T0T 16:00 UUR

FOCACCIA CARPACCIO 17,50
Truffel mayo, pijnboompitten,
sla en Parmezaanse kaas

CLUB SANDWICH 16,50
[acht gegaarde kipfilet, eiersalade
tomaten tapenade, sla, frites en mayonaise

AVOCADO SMASH O 1450
Op toast met burrata en cherry tomaat
JAXX 12 0'CLOCK 19,75

Bisque d’Homard, toast paling en toast
met rundvlees kroket en verse truffel

SPICY TUNA ROLL 18,50
Avocado, tamago en komkommer met
topping van rauwe tonijn, togarashi en kataifi

CRISPY CHICKEN ROLL 19,50
Komkommer en krokante kip haasjes met
topping van furikake en gebakken uitjes

WARME STARTERS

GYOZA 14,50
Gestoomde dumpling met kip,
umami lak, kewpie en furikake

COQUILLE ST. JACQUES 17,50
Creme van groene groenten, peperkoek,
knolselderij, appel en Pedro Ximénez

GAMBA PIL PIL 17,50
Licht pikante knoflook olie met citroen,
rode peper, aioli en brioche brood

BABI PANGANG 2.0 16,50
Afgelakt met Japanse sesam saus

FETA & KROPSLA 014,50
Creéme van slasoorten, bereidingen
van paddenstoel, artisjok en croutons

BISQUE D’HOMARD 12,50
Kreeftensoep met saffraan dip

BOSPADDENSTOELENSOEP 0 950
Romige soep, gearomatiseerd met noten olie

SALADES T0T 16:00 UUR

BURRATA O 16,50
Tomaat bereidingen, olijf, basilicum emulsie,
pijnboompitten en olie van pesto

CARPACCIO 17,50
Truffel mayo, pijnboompitten,
sla en Parmezaanse kaas

CAESAR SALAD O 1250
Vega dressing, ei, komkommer,
croutons en Parmezaanse kaas
MET GAMBA’S +6,00
MET CRISPY CHICKEN +450
KINGFISH & CRAB 18,50

Krab, mango en avocado met topping van
flamed hamachi kingfish en kaffir

EBI TEMPURA ROLL 19,50
Krokante garnaal, komkommer,
topping van avocado en lkura

VERSE FRITES 6,00
Mayonaise of truffel & parmezaan
SPICY FRIES 6,75
Cajun, sriracha mayo, hosui
TRUFFLE MASHED POTATO 7,00
Mousseline met verse truffel
GEGRILDE ASPERGES 9,50
GARLIC HARICOTS VERTS 8,50
CAESAR SALAD SIDE 5,50
PASTA AGLIO E OLIO 8,50
KLEINE CARPACCIO 11,50
MAKI KOMKOMMER O 12,50
SNACK & FRITES 12,50
Keuze uit frikandel, bitterballen
of kipnuggets met appelmoes
KINDER 1JSBEKER 6,50

VISGERECHTEN

LEETONG 39,50
Beurre noisette, hazelnoot,
remoulade en citroen

HELE KREEFT 38,50
Gekookt, 700 gram, citrus boter
en Hollandse garnaaltjes

KABELJAUW & RENDANG 26,50
Knolselderij creme, krokante knol,
en schuim van sojasaus

ZALMFILET 24,75
Wortel en venkelbereidingen, citrus
en romige beurre blanc

THAI TUNA STEAK 32,50
Gegrild, met bimi, chili, sesam en saus van
kokos, sereh en Thaise basilicum

VEGETARISCH

SPINAZIE RISOTTO
Cantharel, groene kruiden, krokantje

0 19,50

VLEESGERECHTEN

CHATEAUBRIAND 39,50 p.p.
500 gram ossenhaas, per 2 personen
te bestellen, saus naar keuze

TOURNEDOS 33,50
200 gram ossenhaas met

bijpassend garnituur

TOURNEDOS ROSSINI 41,50

Gebakken eendenlever, duxelle,
brioche toast, truffel jus en verse truffel

RIB-EYE DRY AGED 38,50
300 gram gegrild ‘Ocean beef’ uit
Nieuw-Zeeland, dry aged in onze eigen kast

DUCK A L’ORANGE 26,50
Eendenborst, portjus, wortel en
sinaasappel bereidingen

LAMSBOUT 21,50
18 uur gegaard, geserveerd met aardappel
mousseline, bereidingen van prei en eigen jus

van Parmezaanse kaas SAUZEN

TRUFFELJUS, RODE PORTIUS, 3,00
GESTOOFDE ARTISIOK @ 1850 poeprpDENSTOELENSAUS, PEPERSAUS
Klassiek Frans recept met Mediterrane
groenten en gestoofde artisjok hartjes VERSE TRUFFEL 500
DAME BLANCHE 875  DONUT CREME BROLEE 10,50

Vanille roomijs, warme saus van
pure chocolade en slagroom

24K GOLD BAR
Dessert voor 2 personen, chocolade
mousse, pecan noten, karamel en popcorn

12,50 p.p.

WARME WAFEL 12,50
Kersen, kersen, kersen!
PORNSTAR CHEESECAKE 9,75

Hét ‘Pornstar Martini’ dessert!

Vanilla glaze, crumble, bosvruchten
en krokantjes van hazelnoot

KAAS SELECTIE 14,50
Confiture, notenbrood

GLAS SCROPPINO 8,50
LITER SCROPPINO 31,50
Citroenijs, limoncello en prosecco
FRIANDISES 2,00
Per stuk

Heeft u een allergie of dieetwens? Wij houden hier graag
rekening mee. Vraag gerust naar de mogelijkheden.

) - vegetarisch

Houd onze socials in de gaten
voor artiesten & events!

@006
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