SANDWICHES
Carpaccio

Dun gesneden ossenhaas met parmezaan, pijnboompitjes,
rucola, kappertjes en truffelmayonaise

Geitenkaas
Cegratineerd met honing, gekarameliseerde
noten, rucola en gegrilde groenten

Pulled Pork

Aioli, gele kool. zoet-zure komkommer en
sweet & spicy bbg-saus

Gegrilde Kip

Aioli, tomatensalsa en bacon

12,00

12,00

12,80

12,00

LUNCH COMB

Dagsoep met

een sandwich naar keuze
1590

Kleine Bouillabaisse met

een sandwich naar keuze
1750

Bovenstaande gerechten zijn te bestellen tot 1600 uur.

SALADS

(Classic Carpaccio

Dun gesneden ossenhaas met parmezaan. pijnboompitjes,
rucola, kappertjes en truffelmayonaise

Supplement eendenlever schillen

Caesar
Gegrilde kip, Romaine sla, ansjovisdressing en croutons

Geitenkaas

Gegratineerd met honing, cherry tormaatjes. bacon

en gekarameliseerde noten

Nicoise

Gegrilde tonijnfilet, French dressing, el haricots verts,
cherry tomaten en zwarte olijven

VEGAH

Tajine met Falafel
Parel couscous, tomaat, komkommer, feta, koriander
& een frisse yoghurtsaus
1890

Spinazie & Ricotta Ravioli

1950

+3.50
1920

1920

24,50

Met een saus van tomaat, knoflook. sjalot, kappertjes en rucola

1950

BURGERS

Classic Burger*
Tomaat, ui, BBO-saus en cheddar
18.50

Geitenkaas Burger*
Gegrilde courgette. rucola, aioli en gemarineerde rode wen

18,50

Serrano Burger*
Jamén serrano. manchego, gekarameliseerde wien en aioli

1990

Deluxe Burger*
Dubbele prime beef burger. truffel-mayonaise, pancetta,
oude kaas en gekarameliseerde uien

24.50

Heeft u een allergie? Laat het ons weten!

BAR BITES / STARTERS

Mini Bouillabaisse

Schaal-, schelpdieren en een kaascrouton
12,50

Scampi Aioli
Met bosul en papadum
12,50

Pelgarnalen
Met seafood cocktailsaus
12,50

Calamari Misto
Met antiboise
12,50

Crispy Shrimp
Met aioli
12,50

Tataki van Tonin
Sesam-sojamayonalse en zoetzure komkommer

1390

1O SHARL

Vers Pizzabrood

Mini Stesk Tartare
Met truffelmayonaise en gelel van eigeel
1290

Crispy Chicken Tertyaki

Zoetzure wortel en komkommer
10,50

Baba Ganoush of Hummus
Met brood
750

Jamén Serrano
990

Olijven
550

Met jamén serrano, olijven en salsa verde

18,50

Mixed Fish

Crispy shrimps, pelgarnalen. Noorse garnalen. ansjovisjes, olijven en aioli

20,50

Foie Gras van Gans

Met geroosterd brioche
24,50

CHEESE

CHARCUTERIE

PLATEAU St. Maure de Touraine PLATEAU
1750 (3 stuks) Manchego 1750 (3 stuks)
supplement Pecorino Tartufo supplement
4,50 Camembert 450
Old Rotterdam

Jamén Serrano
Fuet Ibérico
Chorizo Ibérico
Sorpresa Veneta
Coppa di Parma

PLATEAU

Plategu Fruits de Mer
6 Oysri oesters, gamba's, krabpotern. kokkels,

Noorse garnalen & mosselen

556,50

Oesters
(half dozijn)

Creuse: Oysri N3

Creuse: Zeeuwse HK N93

Fines de Claire: Juizette La Réveuse N3
Proeverij

24,50
26,50
24,50
26,00

Platesu Prestige
6 Oysri cesters, gamba's, krabpoten., kokkels,

8950

Noorse garnalen, mosselen. king crab & halve kreeft

1__
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Vispotje 1900
Market fish, kabeljsuw; mosselen, tomaat, venkel, olijven en witte win
Bouillabaisse 1950
De klassieker uit Marseille
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Mosselen op Bretonse wijze* 1900
Met créme fraiche en witte wijn

Mosselen op Franse Wijze* 20,50
Met knoflook, pastis en bleekselderi]

Zeebaarsfilet* 23,50
Op de huid gebakken met gele currysaus, zeekraal,

lamsoren en cherry tomaatjes

Zeetong* 42,50
450 gram, 4 la meuniére of met kreeftensaus

Vispannetje* (2 pers) 58,50
Market fish, kabeljauw; gamba’s, mosselen, kokkels en

kreeftensaus

Kreeft wit ons homarium*

Halve kreeft 34,50
Hele kreeft 44,50
Thermidor +4,50

Market Fish*

Vraag naar de vangst en bereidingswijze

(Prijs afhankelifk van de vangst)

*Deze gerechten worden geserveerd met friet
of een kleine salade

DESSERTS

New York Cheesecake 890
Van witte chocolade

Créme Brtilée 890
Van witte chocolade, met Maltesers

Tarte au Citron 890
Citroentaartje

Tartelette 890

Met chocolade ganache en sinaasappel

MEAT

Steak Tartare
200 gram. préparé & la minute
2300

Lemon Chicken*

Salsa verde, rucols, parmezaan en pijnboompitten
1950

Kalfssukade

Rode wijnsaus en kalfswang ravioli
2450

Runderlende*
Met bearnaisesaus

2590

Tournedos*
Van ossenhaas met rode wijnsaus
34,50

Chauteaubriand*
440 gram, champignons en 2 sauzen
72,50

PASTA

Fruit de Mer

Mosselen, kokkels, gamba’s, kreeftensaus en knoflook

1950

Kokkels

Lente ui, rode pepertjes, knoflook en pastis
1950

Truffelrisotto Gegrilde Ossenhaas
Bospaddestoelen en pecorino

24,50

Spinazie & Ricotta Ravioli
Met een saus van tomaat, knoflook, sjalot, kappertjes en rucola

1950



