
#Vyrhilversum

Vyr
Specials

Oester • 5
sjalot | citroen

Kaviaar
klassiek garnituur

10 g • 30
30 g • 85

Dry-aged côte de boeuf 
 pont neuf | asperge | choronsaus | little gem

500 gr • 55 
800 gr • 85

Coquille • 31 
gele biet | castelfranco | kweepeer | kamille 

Eendenlever • 19,50
peer | havermout | kombu 

Tasting menu

Forel
peer | karnemelk | dille 

Witte asperge 
eidooier | sumac | daslook

Gele biet *
kamille | castelfranco | ras el hanout

 
Rivierkreeft **

aardbei | mierikswortel | gochujang

Kalfswang ***
bospeen | miso | witlof

Lam
pesto | courgette | biet jus | zilte groente

Perzik
vanille | amandel | bourbon | pistache

 Kaas in plaats van perzik €5 supplement

4-gangen   	 •		 57,50
5-gangen *		 •		 67,50
6-gangen **	 •		 77,50
7-gangen ***	•	  87,50

Menu samengesteld door: 
Mitchel van Rhenen



#Vyrhilversum

Vyr
Groente menu

Tomaat
basilicum | amandel | amaranth

Witte asperge 
eidooier | sumac | daslook

Gele biet *
kamille | castelfranco | ras el hanout

 
Koolrabi **

radijs | duindoorn | wilde rijst
 

Aubergine ***
zwarte knoflook | miso | wei

Redefine steak
pesto | courgette | biet jus | zilte groente

Perzik
vanille | amandel | bourbon | pistache

 Kaas in plaats van perzik €5 supplement

Dessert special

Kaasplank van Hooi & Klomp • 16
gepofte druif | appelstroop

4-gangen				   •		 55
5-gangen *			  •		 65
6-gangen **		  •		 75
7-gangen ***		 •		 85

Menu samengesteld door: 
Mitchel van Rhenen



#Vyrhilversum

Vyr
à la carte

Oester • 5
sjalot | citroen

Kaviaar
klassiek garnituur

10 g • 30
30 g • 85

Voorgerechten

Forel • 21
peer | karnemelk | dille 

Tomaat (V) • 19
basilicum | amandel | amaranth

Gele biet (V) • 19
kamille | castelfranco | ras el hanout 

Tussengerechten

Witte asperge (V) • 25
eidooier | sumac | daslook

Rivierkreeft • 25
aardbei | mierikswortel | gochujang

Aubergine (V) • 19
zwarte knoflook | miso | wei

Koolrabi (V) • 18
radijs | duindoorn | wilde rijst

Kalfswang • 24
bospeen | miso | witlof

Menu samengesteld door: 
Mitchel van Rhenen



#Vyrhilversum

Hoofdgerechten

Dry-aged côte de boeuf 
 pont neuf | asperge | choronsaus | little gem

500 gr • 55 
800 gr • 85

Lam • 31
pesto | courgette | biet jus | zilte groente

Coquille • 31 
gele biet | castelfranco | kweepeer | kamille 

Redefine steak (V) • 25
pesto | courgette | biet jus | zilte groente

Tussengerecht

Eendenlever • 19,50
peer | havermout | kombu

Desserts

Perzik (V) • 12
vanille | amandel | bourbon | pistache

Kaasplank van Hooi & Klomp • 16
gepofte druif | appelstroop

Menu samengesteld door: 
Mitchel van Rhenen


