
Lunch@sevenhills!
Welkom in Sevenhills! Hier bent u om te genieten van lekkere gerechten  
met zorg bereid van verse en pure producten. Heeft u bepaalde  
dieetwensen? Geef dit gerust aan! Wij zullen hier zorgvuldig mee om gaan. 

-Breakfast-
Champagne Brunch voor 2 (  optie) 27,50 p.p. 
Kopje koffie/thee, jus d’orange en een glaasje (alcoholvrije) bubbels.  
Plateau met french toast, brood met scrammbled eggs, bacon,  
eiersalade, kaas en jam, salade met gemarineerde kippendijen en witte  
chocolade cheesecake met bosbessencoulis en aardbeien romanoff

-Lunch   specials  -
Lunchtasters (  optie) 15,-
Klein seizoenssoepje, mini broodje met carpaccio, salade met  
gemarineerde kippendijen en frietjes

Lunchplatter (te bestellen vanaf 2 personen)  17,50 p.p.
Mini broodje carpaccio, mini broodje met gerookte zalm en roomkaas,  
salade met gemarineerde kippendijen, klein seizoenssoepje en  
tonijnsashimi met wasabimayonaise

Sevenhills French Toast (  optie) 13,50
Gestapelde wentelteefjes met fruit, bacon en maple syrup

Steak Sandwich  17,50
In roomboter gebakken Angus Steak met gekarameliseerde ui en  
gesmolten brie. Geserveerd met frietjes

-Sandwiches-

Avocado, Chicken & Poached Eggs (  optie)  12,50
Brood met avocadomash, gemarineerde kip, gepocheerd ei,  
bacon en tomaat

Chicken BLT  (ook met  kip mogelijk) 10,-
Sandwich met bacon, lettuce (sla), tomaat en gemarineerde kippendijen  
met teriyakimayonaise

Salmon BLT  11,-
Sandwich met bacon, lettuce (sla), tomaat en gerookte zalm met  
wasabimayonaise

Veggie chicken BLT   10,-
Sandwich met bacon, lettuce (sla), tomaat en vegetarische kipstukjes met 
teriyaki mayonaise

-Bagels-
Beef Carpaccio Bagel  11,-
Flinterdun gesneden ossenhaas met truffelmayonaise, pijnboompitjes,  
Parmezaanse kaas en kappertjes

Eggsalad & Avocado Bagel (  optie) 11,-
Huisgemaakte eiersalade met pijnboompitjes, bacon en avocado 

Pulled Pork Bagel  11,-
Bagel met gemarineerde pulled pork, bbq saus en coleslaw 

Smoked Salmon Bagel  11,-
Gerookte zalm met roomkaas, rode ui en komkommer

Chicken Teriyaki Bagel 10,-
Gemarineerde kippendijen met teriyakimayonaise, pijnboompitjes,  
Parmezaanse kaas en rode ui

-Salades  -
 

De salades worden geserveerd met diverse garnituren, brood, olijfolie en roomboter

Tuna Salad  16,50
Gemengde salade met licht gegrilde tonijn ingerold in sesamzaadjes  
met wakamé salade, wasabimayonaise en sojasaus

Grilled Salmon Salad  19,50
Gemengde salade met gegrilde zalmfilet in Oosterse marinade  
met avocado

Goatcheese Salad     13,50
Gemengde salade met in panko gepaneerde geitenkaas met  
sesamzaadjes, walnoten en truffelhoning

Chicken Salad  14,50
Gemengde salade met gemarineerde kippendijen met  
teriyakimayonaise, ei, ananas en cashewnoten

Veggie Chicken Salad   14,50
Gemengde salade met gebakken vegetarische kipstukjes met teriyaki  
mayonaise, ei, ananas en cashewnoten

-Kids lunch-
Tosti’s (  optie) 5,50
Tosti kaas/serranoham of tosti kaas/tomaat met ketchup 

Mini Pancakes  6,-
Mini pannenkoekjes met fruit, poedersuiker en jam

Kids Bun  3,50
Beschuitbol met hagelslag/jam/kaas

Enjoy our specialties at home! 
Via onze webshop kunt u ook thuis de lekkerste gerechten laten  

bezorgen! Wij bezorgen woensdag t/m zondag  onze lunch-, 
brunch-, high wine/tea/beer/gin arrangementen en 3-gangen diner  

pakketten die in een handomdraai op tafel staan! 
www.sevenhillsbezorgd.nl
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Welcome@sevenhills!

Starters
Starters Platter  14,50
Proeverij van voorgerechten

Steak Tartare  13,-
Tartaar van Angus steak met eigeel, kappertjes, 
pijnboompitjes, rode ui en een crostini

Beef Carpaccio  11,-
Flinterdun gesneden ossenhaas met  
truffelmayonaise, pijnboompitjes,  
Parmezaanse kaas, kappertjes en rucola

Welkom in Sevenhills! Hier bent u om te genieten van lekkere gerechten  
met zorg bereid van verse en pure producten. Heeft u bepaalde dieet wensen? 
Geef dit gerust aan! Wij zullen hier zorgvuldig mee om gaan.  
U kunt de gehele dag van de dinerkaart bestellen!

DESSERTS
Pleasure Platter 13,50
Proeverij van desserts

White Chocolate Cheesecake  9,50
Witte chocolade cheesecake met  
bosbessencoulis en witte chocolade ijs

Chocolate Fudge Brownie  8,50
Met witte chocolade gemarmerde 
brownie met karamel-zeezout ijs

Strawberry Romanoff  9,50
Aardbeienroom met verse aardbeien, 
een vleugje vodka en vanille ijs (ook 
alcoholvrij mogelijk)

Ice, Ice Baby 8,50
Verse wafel met vanille ijs,  
fruit en slagroom 

Panna Cotta  9,50
Italiaans romig puddinkje met  
verse vanille en rood fruit coulis

Say Cheese!  12,-
3 luxe kazen met noten/ 
vijgenbrood en truffelhoning

Vegan Dessert Duo     9,50
Duo van veganistische brownie  
en een limoen/dadeltaartje  
met lavendel

Main courses Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met seizoensgroenten, aardappelgarnituur, frites en mayonaise.

Meat Specials
Angus Steak   25,50
Australische Angus steak met keuze uit  
peper-, blauwe kaas- en rode portsaus

Smokey Spareribs  21,50
Door de smokemasters gerookte spareribs  
met bbq saus

Sevenhills Beefburger  21,-
Gemarineerde Angus beefburger met pulled pork, 
gesmolten kaas, bacon, gekarameliseerde ui,  
tomaat, augurk en bbq saus 
 
Cheak Veal 22,50 
Langzaam gegaarde kalfswang met rode portsaus

Fresh Oysters  14,-
4 Verse oesters met Oosterse dressing en  
rode uiencompôte  

Tuna Sashimi  12,50
Licht gegrilde tonijn ingerold in sesamzaadjes  
met wakamé salade, sojasaus,  
wasabimayonaise en limoen

Avocado & Salmon Tartare  12,50
Tartaar van zalm met avocado, limoen,  
wasabimayonaise en mangochutney met  
een vleugje rode peper

Goatcheese Beetroot Taco’s   11,-
Huisgemaakte taco’s van rode biet met  
geitenkaasmousse en truffelhoning en walnoten

Vegan Dumplings    10,50
Gestoomde hapjes van dumpling deeg gevuld  
met groenten en geserveerd met plumsauce

Veggie Specials
Truffle Ravioli   22,50
Ravioli, gevuld met ricotta en spinazie, met
truffel roomsaus, Parmezaanse kaas en verse truffel

Pineapple Tikka Massala   22,50
Curry met kikkererwten en rijst geserveerd  
in een ananas

Sweet Potato Fries + Mayonnaise  4,50
 
Small Mixed Salad  4,50Fish Specials

Grilled Tuna Steak  23,50
Kort gegrilde tonijnsteak met een  
sausje van soja, gember en mirrin 

Tuscany Salmon  22,50
Gegrilde zalmfilet in een romige saus van zon-
gedroogde tomaat, Parmezaanse kaas en spinazie
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Kidsmenu 18,50
Tomato soup  

Romige tomatencrèmesoep 

Mini Burger / Chickennuggets  
met friet, mayonaise, appelmoes en 

komkommer/ tomatensalade
of

Pancakes
Mini pannenkoekjes met fruit, poeder-

suiker en jam 

Strawberry Dessert  
Aardbeienroomtoetje met een verrassing

  vegetarisch  -    vegan

Tip!  
Tasting Platter   

(vanaf 2 personen) 31,50 p.p.
Proeverij van voor- en hoofdgerechten,  

geserveerd in 2 gangen 

Uitbreiding naar 3 gangen met  
een proeverij van desserts +€10,- p.p.

Dry aged specials 
Dry Aged Tomahawk, te bestellen per 2 personen 31,50 p.p.

+/- 1000 gram goed dooraderd dry aged ribstuk met bot van de grill,  
geserveerd met peper-, blauwe kaas- en rode portsaus. 

Angus Ribeye 29,50
180 gram goed dooraderde ribeye uit Australië, geserveerd met rode portsaus 

Wijntip:  
The Opportunist Shiraz    fles: 42,50


