
Voorgerechten 

BROOD  

Biologisch brood met roomboter en tapenade.    € 6,95 

GEITENKAAS  

Trio van geitenkaas: Salade met peer, walnoten en sikkepit,  

makarons van geitenkaas en croque-monsieur van geitenkaas.  € 9,75 

ZALM  

Huisgerookte Noorse zalm met gemarineerde schorseneren,  

gefrituurde kappertjes en hollandaise-schuim.   € 10,25 

TONIJN  

Sashimi van tonijn met zoetzuur van komkommer,  

sesamtuilles en wasabi-mayonaise.     € 13,50 

HOLLANDSE GARNALEN  

Huisgemaakte bitterballen van Hollandse garnalen  

met kruidensla en saffraanmayonaise.      € 11,50 

EEND  

Marbré van gerookte  eendenborst en gekonfijte eendenbout  

met focaccia, beukenzwammen en lemoncurd.         € 9,95 

ZWIJN  

duo van wildzwijn; dungesneden coppa mezza en bitterballen  

van wildzwijn met perenchutney en mosterddressing.  € 9,95 

HERT  

Dungesneden hertenham met gekarameliseerde zilveruitjes,  

pastinaakcrème en truffelmayonaise.     € 9,95 

SOEP  

Schuimige pompoensoep met soldaatje van brie en roze peper. € 7,50 

VOORGERECHT “BIJ ONS”  

Proeverij van alle voorgerechten op één bord geserveerd.      €19,95 

 



Hoofdgerechten 

VEGETARISCHE PROEVERIJ  

Clafoutis van wortel, oregano en cheddar, pompoencake,  

ravioli met truffel en bospaddenstoelen,  

empanada van prei en manchego met uien chutney.    € 19,50 

RISOTTO  

Truffel risotto van paddenstoelen, rucola en Parmezaan. € 18,95 

CATCH OF THE DAY       

Dagelijks wisselende seizoensvis.      Dagprijs 

KABELJAUW  

Op de huid gebakken kabeljauwfilet  

met saus van zwarte knoflook.      € 19,95 

KIP  

Beter Leven maïshoenfilet met knoflook-rozemarijnsaus. € 19,75 

EEND  

Hollandse boerderij eendenborst 

met een saus van sinaasappel en Likeur 43.    € 19,95 

ZWIJNSHAAS  

In spek gewikkelde zwijnshaas met  

gedroogde cranberries en portsaus.     € 19,95 

RUND  

Ierse diamanthaas met een rode wijn-mierikswortelsaus.  € 19,95 

HERT  

Hertenbiefstuk en hertensukade met truffelsaus.   € 23,50 

SURF ‘N’ TURF  

Combinatie van roergebakken ossenhaas puntjes 

en grote garnalen met een Japanse sesamsaus.   € 23,50 

  



NAGERECHTEN 

KAAS  

Internationale kazen met een huisgemaakte chutney  € 12,50 

CHOCOLADE  

‘Death by chocolate’ 

Marquise au chocolate, witte chocolade-Baileysmousse, 

chocolade sorbetijs en chocoladesaus.    € 8,50 

CHEESECAKE  

Cheesecake van dulce de leche, gekonfijte kumquats  

en bastognekoek-ijs.        € 7,95 

CRÈME BRÛLÉE  

Crème brûlée van koffie met espresso krokant roomijs.  € 7,75 

PEER  

Sticky toffee perentaart met kweepeercompôte  

en maple syrup-walnootijs.       € 7,95 

DESSERT “BIJ ONS”  

Proeverij van boven staande desserts     € 9,95 

APPEL  

Appel en zuidvruchtenloempia’s met Pedro Ximenez gel, 

en amandel-cranberryijs.        € 7,95 

KOFFIE COMPLEET  

Bonbons en koekjes met koffie of thee     € 6,95 

  

Al ons ijs wordt speciaal gemaakt door        

 

 


